
(別表１）

製菓技術科

必修 製菓理論 ３（90） ３（90） ３（90）

必修 製菓実習 １６（480） １６（480）１６（480）

必修 衛生法規 １（30） １（30） １（30）

必修 公衆衛生学 ２（60） ２（60） ２（60）

必修 食品学 ２（60） ２（60） ２（60）

必修 食品衛生学 ４（120） ４（120） ４（120）

必修 栄養学 ２（60） ２（60） ２（60）

必修 社会学 １（30） １（30） １（30）

必修 製菓実習 22（660） 22（660） 22（660）

必修 調理実習 ３（90） ３（90） ３（90）

必修 製菓衛生師対策 １（30） １（30） １（30）

必修 ヴァンドゥーズ １（30） １（30） １（30）

必修 アートデザイン １（30） １（30） １（30）

必修 外国語 １（30） １（30） １（30）

必修 進路指導 １（30） １（30） １（30）

必修 食育活動Ⅰ １（30） １（30） １（30）

必修 インターンシップⅠ ２（60） ２（60） ２（60）

必修 食育活動Ⅱ １（30） １（30） １（30）

必修 異文化交流 １（30） １（30） １（30）

必修 インターンシップⅡ ２（60） ２（60） ２（60）

34（1020） 34（1020） 68（2040）

68（2040）
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